SLUB - Najpiekpicisza chwila %
ajpiekniejsza chwi "

i najwazniejsze wydarzenie » Katowice”
w Zyciu Méodej Pary.

.. aby ten dzienr byf wyjatRowy

Oferujemy Rompleksowq organizacje Rameralnego,
Jak i duzego Przyjecia Weselnego w Hotelu Katowice.
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Patistwo Mtodzi, Szanowni Rodzice i mili Goscie
przezyjq niezapomniane chwile wzruszer, emocyi,

Rtore pozostang w sercach i umystach na cate Zycie.

Uroczyste przywitanie Mtodej Pary

chlebem i solq oraz wzniesienie toastu.

PREZENT - apartament dla Nowozerncow,

- na zyczenie Sniadanie podane do pokoju.

DLA GOSCI WESELNYCH pokoje po cenach specjalnych.

Bogata oferta gastronomiczna przygotowana przez Szefa Kuchni
zachwyci swojq roZnorodnosciq tradycyjnych

polskich potraw i delikatnoscig smaRu.
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PROPOZYCFE MENU %f Bl Rawwiee
Katowice”

MENU 1 * Koszt: 130 z¥/os.

ZUPA:

% Roso6t z makaronem.

DANIE GEOWNE:

% Tradycyjna rolada wotowa,

%¢ Filety drobiowe faszerowane grzybami,

% Schab zapiekany z szynka i serem,

¢ Kluski slaskie polskie,

%% Ziemniaki pieczone,

7¢ Salatka z czerwonej kapusty ze §liwka,

%¢ Salatka pekinska z sosem jogurtowo - czosnkowym,
% Kapusta zasmazana.

DESER:

% Puchar lodowy z owocami i bitg §mietana,
% Tort weselny $mietankowy (pietrowy),
¢ Kawa, herbata (bez ograniczen).

ZIMNE PRZEKASKI:
P Potmiski wedlin (szynka, baleron, poledwica, boczek),
%% Tymbaliki z drobiu,
% Wykwintna galantyna w galarecie,
% Sledzie w trzech smakach,
% Ryba po grecku,
3¢ Jaja molett,
= Salatka grecka z serem feta,
9% Salatka meksykanska z fasola i kukurydza,
#¢ Sery twarde i ple$niowe podane na deskach,
% Marynowane i $wieze warzywa (pomidory, ogorki, pieczarki, papryka),
¢ Masto i pieczywo.

GORACA KOLACJA I:
¥¢ Szasztyk z drobiu,
% Ryz czerwony,
%¢ Salatka z papryki.

GORACA KOLACJA II:
% Zurek z biala kietbasa.
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MENU 2 * Koszt: 160 z¥/os.

ZUPA:
#¢ Kotduny litewskie w bulionie.

DANIE GEOWNE:
2 Rolada wolowa,
9% Schab pieczony ze §liwka,
.4 Eskalopki z indyka zapiekane z mozarella,
¢ Kluski slaskie i polskie,
# Ziemniaki drazone,
+ Kapusta czerwona ze $liwkami,
# Suréwka z selera,
% Bukiet warzyw gotowanych.

DESER:

% Lody wielosmakowe z owocami i bita $mietang,
% Tort pietrowy (smak i design do ustalenia),

¢ Kawa, herbata (bez ograniczen),

% Owoce.

ZIMNE PRZEKASKI:
% Polmiski szlachetnych wedlin (szynka wedzona, poledwica, salami, kabanosy),
P Potmiski mies pieczonych (schab ze sliwka, boczek faszerowany, karczek),
% Roladki z szynki w galarecie,
7¢ Filet z ryby w auszpiku,
# Losos wedzony z kremem chrzanowym,
# Deska seréw z suszonymi owocami,
9% Salatka wloska z mozarella i bazylia,
#¢ Satatka meksykariska z grillowanym kurczakiem,
4 Jaja faszerowane z sosem tatarskim,
% Pasztet domowy pieczony z zurawing,
% Warzywa $wieze i marynowane,
% Masto, pieczywo.

GORACA KOLACJA I:

# Kotlet de volaille, frytki, surowka z marchewki z jabtkiem.

GORACA KOLACJA II:

% Pikantny bogracz wotowy,
% Pieczywo.
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MENU 3 * Koszt: 180 z¥/os.

ZUPA:

¢ Ros6t domowy z makaronem z wktadka miesna.

DANIE GEOWNE:

% Rolada slaska /dla kazdego/ do wyboru: indyk pieczony w sosie zurawinowym,
kotlet de volaille a'la z serem,

# Kluseczki $lgskie, dufinki, ziemniaczki drazone,

+ Kapusta czerwona =ze S$liwka, seler z orzechami, suréwka =z marchwi
Z ananasem.

DESER:

% Puchar lodowy z owocami i adwokatem,

# Kawa, herbata, woda mineralna, coca-cola,

#¢ Tort weselny pietrowy (smak i design do ustalenia),
% Owoce.

ZIMNE PRZEKASKI:
% Roladki szynkowe i szparagowe,
% Tymbealiki z drobiu,
# Kurczak w maladze,
¢ Galantyna w galarecie,
¢ Karczek pieczony,
# Pasztet domowy, szynka, kabanosy,
# Polmisek seréw,
% Rulony tososia z Almette,
% Ryba w sosie greckim,
% Sledz w oleju, $ledz w sosie curry,
¥ Salatka meksykarnska, salatka z kurczakiem, satatka batkanska,
% Marynaty, dipy,
% Pieczywo, masto.

GORACA KOLACJA I /do wyborw/:

% Kita wieprzowa pieczona w caloéci prosto z pieca, ziemniaki obsmazane,
kapusta z grzybami - serwuje Szef Kuchni,

7 Kotlet po staropolskuy, frytki, surowka z kapusty pekiniskiej,

% Filet na warzywach ratatouille, ryz z warzywami.

GORACA KOLACJA II:

3¢ Strogonow z pieczywem lub barszczyk z krokietem.
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* Istnieje mozliwosé dostosowania menu do wtasnych upodoban.

¥ Stot wyrobow regionalnych:
Wedliny mocno wedzone, szynka w calosci, kietbasy w petach, salceson, pasztetowa,
krupniok, miesa pieczone, smalec ze Sliwkami, pasta z bekonu, ogoérki kiszone,

marynaty, bochen chleba, chrzan, musztarda, zurawina.

w cenie 20 zi/na osobe

- S
"Jedno jest tylko w 2vciu szczescie
kochat¢ i byé kochanym ..."
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Serdecznie zapraszamy do organizacji przyjecia weselnego

w Hotelu Katowice !
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